








삼
겹
살

名
物
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル

삼겹살

599엔(659엔)ポックンパ볶음밥

食べ放題

生豚バラ肉 150g

※写真はイメージです

名
物
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル
。豚
バ
ラ
の
三
枚
肉
を
焼
い
て
食
べ
る
料
理
の
こ
と
で
、

サ
ム
は
数
字
の
３
、ギ
ョ
プ
は
層
、サ
ル
は
肉
を
意
味
し
ま
す
。こ
ん
が
り
焼
き

上
が
っ
た
お
肉
に
塩
と
ご
ま
油
を
つ
け
、サ
ン
チ
ュ
の
上
に
エ
ゴ
マ
の
葉
、特
製

味
噌”

サ
ム
ジ
ャ
ン”

、自
家
製
本
格
キ
ム
チ
、ナ
ム
ル
を
乗
せ
て
、ニ
ン
ニ
ク
青
唐

辛
子
も
ト
ッ
ピ
ン
グ
。韓
国
の
女
性
は
お
肉
の
三
倍
の
野
菜
を
食
べ
ま
す
。豪

快
に
一
口
で
頬
張
れ
ば
そ
こ
は
も
う
韓
国
。 

 
 

 
 

お好きなお肉を追加しよう

3つのこだわり

ステップ1

ステップ2

〆まで楽しむ

トッピング

ステップ3

生厚切り豚バラ

두꺼운 삼겹살

2,299엔(2,529엔)

1,599엔 (1,759엔)

推
No.1

推
No.3推

No.2

生厚切りモクサル(肩ロース)

두꺼운 목살
豚トロ항정살

799엔 (879엔)

生豚バラ肉생 삼겹살
1,299엔(1,429엔)

生モクサル
（肩ロース）생 목살

799엔(879엔)

サンチュ、サンチュ専用薬味（青唐スライス、
ニンニクスライス、サムジャン）、紅芯大根、

キムチ、太もやし、パジョリ（白ネギ）、ハーブ塩、
岩塩、サニーレタス、ボストンレタス

삼겹살
バジル
바질

生サムギョプサルセット1,999엔(2,199엔)

《トッピング》

300g

150g

200g

100g

100g

チーズ 299엔(329엔)たまご 99엔(109엔)

ニンニクホイル焼き 399엔
(439엔)

バジルバジル 199엔199엔
(219엔)(219엔)

999엔999엔
(1,099엔)(1,099엔)

チュクミ（飯蛸）チュクミ（飯蛸）

99엔
(109엔)

テンジャン味噌だれ

ゴマの葉 199엔
(219엔)

한
국
사
람
의

　
국
민
음
식

肥沃な大地、綺麗な水、澄みきった
空気と最高の飼育環境で育ち、国
内での生産量もほんの僅かな希少
種(ケンボロー豚)。柔らかい肉質に
ほんのり甘みのある脂身はとてもさ
っぱりしていていくら食べても飽き
ません。驚くほどコレステロール値
が低いのも特徴です

独自に複数のスパイスを調合した自家
製ハーブ塩をご用意。豚肉のコクにハ
ーブの香りが重なることで、 当店独自
のサムギョプサルを楽しめます。ハーブ
塩とバジルでハーブサムギョプサルを
お楽しみください。ヒマラヤ岩塩もご用
意しておりますので、お好みでごま油
を調合してお召し上がりください

大分の農家から直接仕入れている
フレッシュバジル。サムギョプサル
にバジルを添え、自家製ハーブ塩
を少し絡めて食べると、豚の甘い
脂とハーブの香り、バジルの爽や
かさが重なり、より軽やかに楽しん
でいただけます。ハーブ塩とバジ
ルで香りの変化をご堪能ください

ブランド豚 ゆめの大地 自家製ハーブ塩 フレッシュバジル












